
 

 

 

 

 KALTE VORSPEISEN 

      1. Zaziki ............................................................................................. 

      2. Taramas ......................................................................................... 

      3. Oliven-Peperoni ............................................................................. 

      4. Krabbencocktail ............................................................................. 

      5. Dolmadakia mit Zaziki ........................ .......................................... 

      6. Oktapus-Salat ................................................................................. 

    98. Meeresfrüchte ................................................................................ 

      7. Feta-Käse ....................................................................................... 

      8. Chtipiti (Schafskäsepastete) ........................................................... 

    8b. Melitzanosalata (Auberginenpastete) ............................................. 

      9. Vorspeisenteller 

          mit Zaziki, Taramas, Meeresfrüchte, Dolmadaki, Chtipiti, 

          Feta-Käse, Oliven-Peperoni ............................................................... 

 1401. Bruchetta auf Oliven Brot auf einer Salat Insel .................................... 

 1402. Tomaten-Mozarella Kranz auf Ruccola Salat und Croutons ............... 

 1405. Dips auf griechische Pita ............................................................... 

  4,20 

  4,50 

  4,20 

  8,50 

  6,50 

  8,50 

  8,90 

  5,90 

  4,50 

  4,50 

 

 

12,50 

  5,50 

  6,50 

  4,90 

 WARME VORSPEISEN 

    10. Gigantes (Riesenbohnen) mit Schafskäse überbacken ......................... 

    11. Dolmadakia in Zitronendillsauce ........................................................ 

    12. Saganaki (Schafskäse paniert) gebraten ............................................ 

 1431. Saganaki Kaseri mit Sesam paniert auf Honig ................................... 

 1432. Hallumi Käse gegrillt ...................................................................... 

    13. Kalamaria (Tintenfischringe) mit Zaziki ............................................... 

  13a. Oktapus vom Grill ........................................................................... 

    14. Königsscampi (Scampi und Kalamaria) dazu Zaziki ............................ 

    15. Gebratene Spitzpaprika mit Käse und Schinken gefüllt ...................... 

  15a. Gebratene Spitzpaprika gefüllt, dazu Zaziki ...................................... 

  15b. Gebratene Spitzpaprika gefüllt, in einer Tomatenknoblauchsauce ....... 

    16. Gebratene Auberginen mit Zaziki .................................................... 

  16a. Gebratene Auberginen in einer Tomatenknoblauchsauce ................... 

    17. Gebratene Zucchini mit Zaziki .......................................................... 

  17a. Gebratene Zucchini in einer Tomatenknoblauchsauce ........................ 

    18. Vorspeisenteller 

          mit gebratene Paprika, Auberginen, Zucchini in Tomatenknoblauchsauce 

          Tintenfischringe, Saganaki, Dolmadaki, Oliven-Peperoni und Zaziki ........ 

    19. Austernpilze gegrillt in einem Zitronen-Oregano Dressing ................... 

    20. Omelett mit Schinken und Käse ........................................................ 

 1433. Champignons ala Chef in einer Zitronen-Buttercreme ........................ 

  5,50 

  6,50 

  6,50 

  6,90 

  6,90 

  6,50 

  9,90 

  7,90 

  5,90 

  6,90 

  6,90 

  6,50 

  6,50 

  6,50 

  6,50 

 

 

11,90 

  6,90 

  5,90 

  6,90 

 SUPPEN 



    21. Broccolicremesuppe ....................................................................... 

    22. Tomatencremesuppe mit Sahne ...................................................... 

    23. Französische Zwiebelsuppe mit Käse überbacken ............................ 

    24. Ungarische Gulaschsuppe ............................................................... 

    25. Hühnersuppe mit Einlage ................................................................. 

  3,60 

  3,90 

  3,90 

  3,60 

  3,60 

 FRISCHE KNACKIGE SALATE 
 Mit French oder Joghurt Dressing oder Essig und Öl 

    26. Gemischter Salat Groß .................................................................... 

    27. Thunfischsalat ................................................................................. 

    28. Capricciosasalat .............................................................................. 

    29. Griechischer Bauernsalat mit Olivenöl und Essig ............................... 

    30. Kleiner Bauernsalat ........................................................................ 

  301. Putensalat mit gegrillten Putenfilet ..................................................... 

  302. Broccoli-Kartoffeln Salat mit Walnüsse in Olivenöl Zitronen Dressing .. 

  306. Fatous, arabische Salat mit Käse würfeln und Pita Stücke .................. 

  7,50 

  9,50 

10,50 

  8,90 

  4,50 

10,90 

  8,90 

  9,90 

 

 FISCHSPEZIALITÄTEN 
 Zu allen diesen Gerichten servieren wir einen frischen, 

 knackigen Salat und Salzkartoffeln oder Gemüse 

    31. Kalamaria dazu Zaziki 

....................................................................... 

    32. Forelle .............................................................................................. 

    33. Seezunge (ca.500gr.) in Knoblauchöl gebraten 

..................................... 

    34. Gebratene Scampi (6 St.) dazu Tarama 

............................................. 

    35. Scampi (ausgelöst) in Tomatenknoblauchsauce mit Käse 

überbacken .... 

    36. Insel Teller (Pangasiusfilet, 2 Scampi und Kalamaria) dazu 

Tarama ....... 

    37. Fischplatte für 2 Personen 
................................................................ 

    38. Seelachs dazu Tarama 

....................................................................... 

    39. Schwertfischfilet am Spieß, vom Grill 

................................................. 

  203. Kreta Teller (2 Scampi und Kalamaria) dazu Zaziki 

.............................. 

 1131. Baby Kalamaris dazu Zaziki 

.............................................................. 

 1132. Dorade Royal vom Grill oder aus der Pfanne 

........................................ 

 1133. Pangasiusfilet aus der Pfanne dazu Bernaisesauce 

............................. 

 1411. Zanderfilet auf einer Zitronenkräutercreme dazu Butterreis 

.................... 

 12,50 

 12,50 

 23,90 

 18,90 

 19,90 

 19,90 

 39,80 

 14,90 

 18,90 

 14,90 

 14,50 

 18,50 

 14,90 

 16,90 

  

 19,90 



 1412. Scholle Finkenwerder Art (ca. 500 gr.) 

          fangfrische Kutterscholle mit Speckkrabben dazu Butterkartoffeln 

........... 

 AUS DER PFANNE 
 Zu allen diesen Gerichten servieren wir einen frischen, knackigen Salat 

    40. Schweineleber mit Metaxasauce dazu Bratkartoffeln 

........................... 

    41. Gyros Pfanne mit Metaxasauce dazu Bratkartoffeln 

.............................. 

    42. Schweinesteaks in einer Weißweinsauce dazu Folienkartoffel 

............... 

  42a. Schweinesteaks in einer scharfen Rotweinsauce dazu 

Folienkartoffel ..... 

    43. Lammfilet in einer Weißweinsauce dazu Folienkartoffel 

......................... 

  43a. Lammfilet in einer Rotweinsauce dazu Folienkartoffel 

............................ 

    44. Schweinefilet in einer Weißweinsauce dazu Folienkartoffel 

................... 

  44a. Schweinefilet in einer Rotweinsauce dazu Folienkartoffel 

...................... 

    45. Rinderfilet in einer Weißweinsauce dazu Folienkartoffel 

........................ 

  45a. Rinderfilet in einer Rotweinsauce dazu Folienkartoffel 

........................... 

    47. El Greco Pfanne  

          Rinderfilet, Rumpsteak, Lammfilet, Schweinefilet, in einer 

Weißweinsauce 

          dazu Folienkartoffel 

............................................................................. 

  47a. El Greco Pfanne 
          Rinderfilet, Rumpsteak, Lammfilet, Schweinefilet,in einer 

Rotweinsauce 

          dazu Folienkartoffel 

............................................................................. 

    48. Putenfilet in einer Weißweinsauce dazu Bratkartoffeln 

.......................... 

  48a. Putenfilet in einer Rahmsauce mit Champignons dazu 

Bratkartoffeln ...... 

 12,50 

 13,50 

 13,50 

 13,50 

 21,90  

 21,90 

 15,90 

 15,90 

 23,90 

 23,90 

 

 

 24,90 

 

 

 24,90 

 14,50 

 14,50 

 NUDELGERICHTE 

    86. Spaghetti Bolognese mit Parmesankäse 

............................................. 

 1403. Spaghetti Mykonos 
          mit Krabben, Ruccola und Knoblauch in einer 

Provencalsauce.................. 

  

   7,90 

 

 11,50 

 

 

 14,90 



1404. Bandnudeln El Greco 
          grüne und weiße Bandnudeln mit frische Lachsfiletstreifen und 

          Reisenscampi, in einer Weissweincreme mit Knoblauch 

......................... 

 1406. Spaghetti Pesto 

          dazu gegrilltes Putenfilet und Griech. Parmesankäse 

.............................. 

 1421. Spaghetti Mittelmeer 

          Riesenscampi, Wildlachs, Oktapus, Shrimps mit Ruccola, 

Knoblauch, 

          Gemüse-Julienne Streifen in Olivenöl 

..................................................... 

 

 12,90 

 

 

 17,50 

 VEGETARISCH 

 1407. Gemüseauflauf mit Pestosauce 

          Kartoffeln, Auberginen, Zucchini, Paprika, Tomaten, 

          in einer Tomatenpestosauce mit Käse überbacken 

................................. 

 1408. Nudelauflauf Gärtnerin 

          Nudeln, Broccoli, Gemüse-Julienne Streifen, 

          Sauce Hollandaise und Käse überbacken 

.............................................. 

 1415. Gemüse Teller vom Grill 

          Zucchini, Auberginen, bunte Paprika, Tomaten, 

          Austernpilze, Blumenkohl, in Knoblauchöl 

............................................. 

 

 

 11,90 

 

 

 11,90 

 

 

 12,90 

 

 

 VOM GRILL 
 Zu allen diesen Gerichten servieren wir einen 

 frischen, knackigen Salat, und Pommes frites 

    49. Putenfilet dazu Bernaisesauce ......................................................... 

    50. Gyros mit Zwiebeln und Zaziki ........................................................... 

    51. Gyros überbacken mit Metaxasauce und Käse überbacken ................ 

    52. Bifteki Hackfleischsteak mit Schafskäse gefüllt .................................. 

    53. Souvlaki 2 Fleischspiesse mit zwiebeln und Zaziki ............................. 

    54. Suzuki spezial  

          3 Hackfleischröllchen, mit Metaxasauce und Käse überbacken ............. 

    55. Schweinefiletspiesse 

          2 St. mit Paprika, Zwiebeln dazu Kräuterbutter .................................... 

    56. Schweineleber mit Röstzwiebeln ...................................................... 

    57. Schweinefiletspiess 

          1 großer Spiess mit Paprika, Zwiebeln, gefüllt mit Schafskäse .............. 

  204. Balkanspiess 

          1 großer Spiess aus Schweinefilet, Rinderfilet, Rumpsteak 

          mit Paprika, Zwiebeln dazu Pfeffersauce .............................................. 

 13,90 

 11,90 

 13,50 

 11,90 

 11,90 

 

 12,90 

 

 15,50 

 11,90 

 

 15,90 

 

 

 21,90 

 



 LAMM VOM GRILL 
 Zu allen diesen Gerichten servieren wir einen frischen, knackigen Salat 

    60. Lammkoteletts mit Zaziki dazu Pommes frites ................................... 

    61. Lammfilet mit Metaxasauce dazu Pommes frites ................................ 

    62. Lammlachs mit Bernaisesauce dazu Bratkartofelln .............................. 

    63. Juwezi Spezial 

          5 zarte Lammkoteletts mit Griechische Reisnudeln in einer 

          würzigen Tomatensauce, mit Käse überbacken .................................... 

    64. Lammspiesse 

          2 St. aus Lammfilet mit Paprika und Zwiebeln, in einer scharfen 

          Tomaten-Rotweinsauce dazu Pommes frites ........................................ 

    65. Lammplatte 

          Lammfilet, Lammlachs, Lammkotelett, Lammspiess aus Lammfilet, 

          in einer scharfen Tomaten-Rotweinsauce dazu Pommes frites ............... 

 19,90 

 21,90 

 23,50 

 

 

 20,90 

 

 

 21,90 

 

 

 23,90 

 GEMISCHTE FLEISCHPLATTEN VOM GRILL 
 Zu allen diesen Gerichten servieren wir einen 

 frischen, knackigen Salat, und Pommes frites 

    66. Hermes Teller 

         Gyros und Leber mit Röstzwiebeln ....................................................... 

    67. Aphrodite Teller 

         Gyros und 2 Suzuki mit Metaxasauce .................................................. 

    68. Dias Teller 

         Gyros und 2 Lammkoteletts mit Zaziki ................................................. 

    69. Delphi Teller 

         Gyros und 1 Souvlaki mit Zaziki ........................................................... 

    70. Mykonos Teller 

         Gyros, 1 Souvlaki, 1 Suzuki mit Zaziki .................................................. 

    71. Sorbas Teller 

         Leber, 1 Souvlaki, 1 Suzuki mit Zaziki .................................................. 

    72. Ouzo Teller 

         Gyros, 1 Souvlaki, 1 Suzuki, 1 Lammkotelett mit Zaziki 

         dazu ein Ouzo "on the rocks" .............................................................  

  205. Hellas Teller 

         Gyros, 1 Souvlaki, 1 Suzuki, 1 Schweinesteak und Leber  .................... 

  206. Rhodos Teller 

         Gyros und 2 Schweinefiletmedallions mit Metaxasauce ........................ 

  207. Samos Teller 

         Gyros, Leber, 1 Suzuki mit Zaziki ....................................................... 

  208. Poseidon Teller 

         Gyros, 1 Souvlaki, 1 Schweinesteak ................................................... 

  209. Korfu Teller 

         Gyros, 2 Suzuki, 1 Souvlaki ............................................................... 

 

 13,50 

 

 13,50 

 

 14,90 

 

 13,50 

 

 14,50 

 

 14,50 

 

 

 16,50 

 

 15,90 

 

 14,90 

 

 13,50 

 

 13,50 

 

 14,50 

 

 

 

 

 

 



 FÜR DEN FEINSCHMECKER 
 Zu allen diesen Gerichten servieren wir einen frischen, knackigen Salat 

    75. Filetsteak vom Rind 

          mit Ananas, saftigem Schinken, mit Bernaisesauce 

          und Käse überbacken dazu Bratkartofelln ............................................. 

    76. Steak Teller 

          Rinderfiletsteak, Rumpsteak, Schweinefiletmedallion, Lammsteak, 

          in einer Bernaisesauce dazu Bratkartofelln ........................................... 

    77. Rinderfilet 

          mit Schafskäse gefüllt, mit Pfeffersauce dazu Bratkartofelln ................... 

    78. Bauernteller 

          Schweinefiletmedallions mit Jägersauce 

          und Champignons dazu Bratkartofelln .................................................. 

  78a. Schweinefiletmedallions 

          mit Champignons in Rahmsauce dazu Bratkartoffeln ............................. 

  78b. Hawaii Schweinefilet 

          2 Schweinefiletmedallions, mit Metaxasauce, mit Ananas 

          und Käse überbacken dazu Bratkartofelln ............................................. 

  78c. Spargel-Schweinefilet 

          Schweinefiletmedallions mit Stangenspargeln 

          und Hollandaisesauce überbacken dazu Bratkartofelln .......................... 

    80. Hawaii Rumpsteak 

          mit Ananas und Käse überbacken, 

          mit Bernaisesauce dazu Bratkartofelln ................................................ 

    81. El Greco flambiert 

          Wird am Tisch flambiert 

          Rinderfilet, Lammfilet, Rumpsteak, Schweinesteak, Schweinefiletspiess 

          mit Metaxasauce dazu Bratkartofelln .................................................. 

 

 

 24,50 

 

 

 23,90 

 

 24,50 

 

 

 15,90 

 

 15,90 

 

 

 15,90 

 

 

 16,50 

 

 

 20,50 

 

 

 

 25,50 

 

 

 AUS DEM BACKOFFEN 
 Zu allen diesen Gerichten servieren wir einen frischen, knackigen Salat 

    85. Mousaka 

         Auberginenauflauf mit Kartofellnscheiben, Hackfleisch, 

         Bechamelcreme überzogen und mit Käse überbacken ........................... 

    87. Lammhaxe 

         in Tomatensauce mit Spaghetti und Käse überbacken ........................... 

  87a. Lammhaxe 

         in Tomatensauce mit Kritharaki (Griech.Reinudeln) und Käse überbacken. 

  87b. Lammhaxe 

         in Tomatensauce mit dicken Bohnen und Schafskäse überbacken ......... 

  87c. Lammhaxe 

         in Tomatensauce mit grünen Bohnen und Schafskäse überbacken ......... 

  87d. Lammhaxe 

         in Tomatensauce mit Okraschotten mit Schafskäse überbacken ............ 

    88. Kalbfleisch Frisch, DE Qualität 

         in Tomatensauce mit Spaghetti und Käse überbacken ........................... 

  88a. Kalbfleisch 

 

 

 11,90 

 

 14,50 

 

 14,50 

 

 14,50 

 

 14,50 

 

 14,50 

 

 14,50 

 



         in Tomatensauce mit Kritharaki (Griech.Reinudeln) und Käse überbacken. 

  88b. Kalbfleisch 

          in Tomatensauce mit dicken Bohnen und Schafskäse überbacken ......... 

  88c. Kalbfleisch 

         in Tomatensauce mit grünen Bohnen und Schafskäse überbacken ......... 

  88d. Kalbfleisch 

         in Tomatensauce mit Okraschotten mit Schafskäse überbacken ............ 

  88e. Kalbfleisch Stifado 

          mit im eigenen Saft geschmorten Zweibeln in Tomatensauce ................. 

 14,50 

 

 14,50 

 

 14,50 

 

 14,50 

 

 14,50 

 SCHNITZEL 
 Zu allen diesen Gerichten servieren wir einen 

 frischen, knackiger Salat und Pommes frites 

    89. Rahmschnitzel 

          mit Champignons in Rahmsauce ......................................................... 

    90. Schnitzel Wiener Art 

          vom Schwein ..................................................................................... 

    91. Jägerschnitzel 

          mit Champignons in Jägersauce .......................................................... 

    92. Hawaii Schnitzel 

          mit Ananas und Käse überbacken ....................................................... 

    93. Cordon Bleu 

          mit Schinken und Käse gefüllt ............................................................. 

    94. Putenschnitzel 

          aus frischen Putenfilet ........................................................................ 

 1409. Schnitzel Gärtnerin 

          mit Broccoli, Hollandaisesauce und Käse gratiniert ............................... 

 1410. Schnitzel Italia 

          auf einer Basilikum Bernaisesauce mit Tomaten-Mozarella überbacken ... 

 

 11,90 

 

 10,90 

 

 11,90 

 

 12,50 

 

 13,50 

 

 10,90 

 

 12,90 

 

 13,50 

 PLATTEN FÜR ZWEI PERSONEN 
 Natürlich können wir diese Platten auch für mehrere Personen zusammenstellen 

    95. Olympus Platte 

          Gyros, 2 Lammkoteletts, 2 Suzuki, 2 Schweinesteaks, 2 Souvlaki 

          dazu Zaziki, ein großer Bauernsalat und Pommes frites ......................... 

    96. Rhodos Platte 

          Gyros und 6 Lammkoteletts dazu Zaziki, 

          ein großer Bauernsalat und Pommes frites ........................................... 

    97. Zeus Platte 

          Rinderfilet, Lammfilet, Schweinefiletspiesse, Kalbfleisch dazu 

          Metaxasauce, ein großer Bauernsalat, Gemüse und Bratkartoffeln .......... 

 

 

 38,90 

 

 

 38,90 

 

 

 48,90 

 

 

 

 

 

 



 STEAK SPEZIALITÄTEN 
 ALLE STEAKS OHNE FETTRAND. ALLE RINDERSTEAKS AUS 

ARGENTINIEN 

 ALLE STEAKS CA. 250 GR. FRISCHGEWICHT 

 Zu allen diesen Gerichten servieren wir einen frischen, knackiger Salat 

  100. Schweinesteaks 

          mit Kräuterbutter dazu Kroketten .......................................................... 

 100a. Schweinesteaks 

          mit Champignons in Rahmsauce dazu Kroketten ................................... 

  101. Schweinefiletmedallions 

          mit Kräuterbutter dazu Kroketten .......................................................... 

  102. Rumpsteak 

          mit Röstzwiebeln, Kräuterbutter dazu Folienkartoffel .............................. 

  103. Rumpsteak 

          mit Champignons in Jägersauce dazu Folienkartoffel .............................. 

 103a. Rumpsteak 

          mit Champignons in Rahmsauce dazu Folienkartoffel ............................. 

  104. Pfeffer-Rumpsteak 

          mit pikant scharfer Pfeffersauce dazu Folienkartoffel .............................. 

  105. Rinderfiletsteak 

          mit Champignons in Jägersauce dazu Folienkartoffel .............................. 

 105a. Rinderfiletsteak 

          mit Champignons in Rahmsauce dazu Folienkartoffll ............................. 

  106. Pfeffer Rinderfiletsteak 

          mit pikant scharfer Pfeffersauce dazu Folienkartoffel .............................. 

  107. Rinderfilet 

          mit Käse und Schinken gefüllt, 

          in einer Bernaisesauce dazu Folienkartoffel ........................................ 

 

 12,50 

 

 13,50 

 

 15,90 

 

 19,50 

 

 19,50 

 

 19,50 

 

 19,50 

 

 23,90 

 

 23,90 

 

 23,90 

 

 

 24,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



APERETIFS 

  

Ouzo Orangensaft ........................................................... 

Bacardi Cola ................................................................... 

Whisky Cola .................................................................... 

Campari Orange ............................................................. 

Wodka Lemon ................................................................ 

Martini Bianco ................................................................ 

Amaretto Di Saronno ......................................................  

     4 cl 

     4 cl 

     4 cl 

     4 cl 

     4 cl 

     5 cl 

     2 cl 

.....    4,50 

.....    4,90 

.....    4,90 

.....    4,90 

.....    4,90 

.....    3,90 

.....    3,00 

 BIERE 

Bitburger  Pils .................................................................. 

Gatzweiler Alt .................................................................. 

Malz Bier .......................................................................... 

Erdinger (hell) .................................................................. 

Erdinger Alkoholfrei ......................................................... 

Bit Drive Alk.frei ............................................................... 

Diebels Alt Alk.frei ........................................................... 

    0,3 l 

    0,3 l 

    0,3 l 

    0,5 l 

    0,5 l 

  0,33 l 

  0,33 l 

.....    2,40 

.....    2,40 

.....    2,40 

.....    3,90 

.....    3,90 

.....    2,70 

.....    2,70 

 ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

Bitter Lemon ..................................................................... 

Coca Cola ......................................................................... 

Coca Cola ......................................................................... 

Coca Cola Light ................................................................ 

Coca Cola Light ................................................................ 

Fanta ................................................................................ 

Fanta ................................................................................ 

Spetzi ............................................................................... 

Spetzi ............................................................................... 

Sprite ............................................................................... 

Sprite ................................................................................ 

Mineralwasser .................................................................. 

Apfelschorle ..................................................................... 

Flasche Wasser ................................................................ 

Flasche Wasser ................................................................ 

    0,2 l 

    0,2 l 

    0,4 l 

    0,2 l 

    0,4 l 

    0,2 l 

    0,4 l 

    0,2 l 

    0,4 l 

    0,2 l 

    0,4 l 

    0,2 l 

  0,25 l 

  0,25 l 

  0,75 l 

.....    2,20 

.....    2,00 

.....    3,90 

.....    2,00 

.....    3,90 

.....    2,00 

.....    3,90 

.....    2,00 

.....    3,90 

.....    2,00 

.....    3,90 

.....    2,00 

.....    2,50 

.....    2,30 

.....    5,90 

 SÄFTE 

Orangensaft ...................................................................... 

Apfelsaft ............................................................................ 

Kirschsaft .......................................................................... 

Bananensaft ...................................................................... 

    0,2 l 

    0,2 l 

    0,2 l 

    0,2 l 

.....    2,20 

.....    2,20 

.....    2,20 

.....    2,20 

 

 

 



 HEISSE GETRÄNKE 

Tasse Kaffee .................................................................................. 

Tasse Cappuccino ......................................................................... 

Tasse griechischer Mokka ............................................................. 

Tee (verschiedene Sorten) ............................................................ 

 schwarz, Kamillen, Pfefferminz, Hagebuttentee 

Espresso ........................................................................................ 

Schokolade ................................................................................... 

.....    1,80 

.....    2,30 

.....    1,80 

.....    1,80 

 

.....    1,80 

.....    2,30 

 SPIRITUOSEN 

Ouzo ................................................................................... 

Ouzo on the Rocks .............................................................. 

Metaxa 5***** ...................................................................... 

Metaxa 7******* .................................................................... 

Metaxa 7******* 40 Jahre Alt ................................................ 

Metaxa flambiert ................................................................ 

Korn Berentzen 32% ........................................................... 

Wodka ................................................................................ 

Asbach Uralt ....................................................................... 

Underberg .......................................................................... 

Fernet Branca ..................................................................... 

Kümmerling ........................................................................ 

Ramazzotti ......................................................................... 

Malteser Aquavit ................................................................. 

Jubiläums Aquavit .............................................................. 

Baileys ................................................................................ 

     2 cl 

     4 cl 

     2 cl 

     2 cl 

     2 cl 

     2 cl 

     2 cl 

     2 cl 

     2 cl 

     2 cl 

     2 cl 

     2 cl 

     2 cl 

     2 cl 

     2 cl 

     2 cl 

.....    2,00 

.....    3,80 

.....    3,60 

.....    4,00 

.....    6,00 

.....    4,70 

.....    2,00 

.....    2,20 

.....    3,60 

.....    3,00 

.....    2,70 

.....    3,00 

.....    3,00 

.....    3,00 

.....    3,90 

.....    3,90 

 SEKT-CHAMPAGNER 

Piccolo Mumm o. M+M ........................................................ 

Mumm o. M+M .................................................................... 

Môet & Chandon .................................................................. 

    0,2 l 

  0,75 l 

  0,75 l 

.....    6,90 

.....  22,00 

.....  60,00 

 OFFENE WEINE WEISS 
 Jeden Montag und Mittwoch alle offenen Weine zum halben Preis  

 (außer an Feiertagen) 

Imiglikos, Lieblich .............................................................. 

Demestica, Trocken ............................................................ 

Limnos, Likörwein .............................................................. 

Retsina, Gehartzt ................................................................ 

Makedonikos, Halbtrocken ................................................. 

  0,25 l 

  0,25 l 

  0,25 l 

  0,25 l 

  0,25 l 

.....    4,40 

.....    4,40 

.....    5,40 

.....    4,40 

.....    4,40 

Imiglikos, Lieblich .............................................................. 

Demestica, Trocken ............................................................ 

Limnos, Likörwein .............................................................. 

Retsina, Gehartzt ................................................................ 

Makedonikos, Halbtrocken ................................................. 

    0,5 l 

    0,5 l 

    0,5 l 

    0,5 l 

    0,5 l 

.....    8,80 

.....    8,80 

.....  10,80 

.....    8,80 

.....    8,80 



 OFFENE WEINE ROT 

Imiglikos, Lieblich .............................................................. 

Demestica, Trocken ............................................................ 

Rose, Trocken .................................................................... 

Mavrodafni, Süss ................................................................ 

Makedonikos, Halbtrocken ................................................. 

  0,25 l 

  0,25 l 

  0,25 l 

  0,25 l 

  0,25 l 

.....    4,40 

.....    4,40 

.....    4,40 

.....    5,40 

.....    4,40 

Imiglikos, Lieblich .............................................................. 

Demestica, Trocken ............................................................ 

Rose, Trocken .................................................................... 

Mavrodafni, Süss ............................................................... 

Makedonikos, Halbtrocken ................................................. 

    0,5 l 

    0,5 l 

    0,5 l 

    0,5 l 

    0,5 l 

.....    8,80 

.....    8,80 

.....    8,80 

.....  10,80 

.....    8,80 

 FLASCHENWEINE ROT 

Imiglikos Naousa, Halbsüss, Lieblich ............................................. 

Kouros Nemea ............................................................................... 

Apelia Black Label ......................................................................... 

Rapsani Trocken Sehr Empfehlenswert ............................................ 

.....  12,90 

.....  17,50 

.....  13,90 

.....  29,00 

 FLASCHENWEINE ROSE 

Rose demi sec Boutari ................................................................... 

Agioritiko Rose ............................................................................... 

.....  17,90 

.....  21,00 

 FLASCHENWEINE WEISS 

Retsina Kourtaki, Harzwein, Herb .................................................. 

Agioritikos, Vin de Pays, Trocken .................................................. 

Samos, Likörwein .......................................................................... 

Kouros Patras ................................................................................ 

.....  12,90 

.....  21,00 

.....  16,50 

.....  19,50 

 


